
¡quédate con lo bueno!



Ofrecer siempre buenos productos, innovadores y
que respondan a las necesidades del mercado es un
objetivo clave dentro de Saborese. En Delikia
llevamos años trabajando en cambiar la percepción
de los clientes dentro de este sector.

Apostar por nuestros obradores y por un trabajo
artesanal nos ha ayudado a diferenciarnos de la
competencia y a generar mayor confianza con
nuestros clientes.

Con la apuesta de Saborese como marca propia
buscamos ampliar las líneas de productos para
ofrecer opciones de mayor calidad, que cubran las
necesidades del mercado.

“

¿Cómo lo hacemos?
¿Cómo lo hacemos? 

Eva Lago
Directora de Saborese

https://vimeo.com/1088037951
https://vimeo.com/1088037951


Obradores propios

Somos el primer operador de vending en apostar
por obradores propios, y lo hicimos con un
objetivo claro: que la frescura y la calidad sean
las protagonistas de cada bocado.

En 1999, nació Saborese en Vigo, un pequeño
obrador con una gran misión: revolucionar la
calidad de los productos frescos en el vending.
Esta visión se consolidó en 2012 con la apertura
de un segundo obrador en Madrid,
permitiéndonos llevar nuestros productos frescos
a todas las delegaciones del territorio nacional.

Hoy, Saborese cuenta con un equipo de más de
30 profesionales y un sistema de producción
optimizado para garantizar eficiencia y calidad en
cada paso. Pero no nos detenemos aquí.

En 2025 hemos dado un paso más allá, acercando
la marca Saborese al consumidor final.
Apostamos por una nueva línea de productos que
siguen las tendencias del mercado con una
amplia oferta que continuará revolucionando el
sector.

Equipo de Madrid y Vigo

a las que distribuimos

+ de 10 
Nuevas recetas
anuales

2
Obradores 

propios

+30

1
Cheff

+24 
delegaciones

4 
Turnos

(Mañana, 
tarde, noche, 
desinfección 
y limpieza)

Pepe Rodríguez
Embajador de Delikia

Pepe Rodríguez en nuestro obradorPepe Rodríguez en nuestro obrador

Productos elaborados al mes

+360.000

Visualiza todo nuestroCatálogo de productosVisualiza todo nuestro
Catálogo de productos

https://vimeo.com/844165787
https://vimeo.com/363988250
https://delikiacom.sharepoint.com/:b:/s/Marketing-Comercial/ES8yJBIjiQZMhksfZ2hv-iABj9NAi8OpoaauxquJLqTq7g?e=4fi0mN
https://delikiacom.sharepoint.com/:b:/s/Marketing-Comercial/ES8yJBIjiQZMhksfZ2hv-iABj9NAi8OpoaauxquJLqTq7g?e=4fi0mN
https://delikiacom.sharepoint.com/:b:/s/Marketing-Comercial/ERginuEoB8hPoucsaTvelu0BvZcnB9crsDxBU1fx11iHLQ?e=4jwv69


Optimización 
en el proceso productivo

Optimización en la
distribución del producto.

Gestión de inventarios,
stock adecuado de materias
primas para evitar faltas o
excesos de de las mismas.

Sistema de producción bajo
pedido, fabricando de
forma diaria según los
pedidos recibidos y no
almacenando.

Control del proceso 
desde la elaboración hasta su consumo

Contamos con un sistema de trazabilidad con el cual podemos
rastrear y seguir el movimiento de nuestros productos a lo
largo de la cadena de suministro, desde la producción hasta la
distribución y consumo.

Este control incluye: Materias primas​, procedimientos de
fabricación, buenas prácticas de manipulación​ y producto final
elaborado, envasado y distribuido.

En el caso de alerta alimentaria podemos localizar el lote de
cualquier producto elaborado por nosotros y saber hasta
dónde ha llegado. También contamos con el laboratorio
Echevarne, reconocido a nivel nacional, con el que
establecemos controles microbiológicos.

Cadena de frío
garantizada

Se mantiene la cadena de frío desde
la recepción de materia prima,
producción, hasta el picking.

Esto es clave para mantener la
calidad y frescura de los productos.
Contamos con un sistema de
control de temperatura en tiempo
real, con el cual sabemos a la
temperatura que está cada sala de
nuestros obradores, garantizando
que nuestros productos no sufren
cambios bruscos de la misma que
puedan afectarles a su vida útil.

Calidad y seguridad alimentaria



Acompañar 
el crecimiento 

de Delikia

Comprometerse con 
prácticas sostenibles 
en todas las etapas de 

producción, para 
reducir el impacto 

ambiental

Continuar apostando 
por la innovación con 

nuevos productos 
que respondan a 
las tendencias del 

mercado

1 Frescura y sabor 100 % naturales

Nuestros productos mantienen su textura y aroma 
originales, con una vida útil ajustada, porque 
prescindimos por completo de atmósferas 
artificiales en el envasado.

Impacto ambiental reducido

Al no emplear gases inertes, generamos menos 
residuos y simplificamos los procesos de 
manipulación.

Selección rigurosa de ingredientes

Descartamos cualquier materia prima que pueda 
oxidarse sin atmósfera y la sustituimos por 
alternativas de igual calidad.

2

3

Objetivos



Queremos reforzar Saborese como una marca de
productos que reflejen un proceso meticuloso,
utilizando ingredientes de la más alta calidad para
ofrecer una experiencia gastronómica con recetas
saludables y premium.

Utilizaremos materiales de packaging ecológicos, que
minimicen el impacto ambiental.

La marca premium de Saborese se
distinguirá por su compromiso
con la calidad excepcional.

Hemos diseñado una estética más
elegante que refleja la
sofisticación de nuestros
productos.

Marca Saborese



Características market

Servicio personalizado

Adaptamos el diseño del nuestro market a tu espacio

Sistemas modulares y ampliables para mayor flexibilidad

Espacios cómodos y visualmente atractivos

Productos especiales

Concepto multicompra

Amplia oferta de productos: 
Formatos MAXI, brioches, ensaladas, zumos naturales, snacks 
cuidadosamente seleccionados, platos completos de fácil 
consumo…

Experiencia de usuario

Rápida, fácil e intuitiva

Compra segura

Solución eficiente a las necesidades de los usuarios

214 CM

183 CM



Si es tu primera compra deberás aceptar y firmar la política de 
privacidad (Y verifica tu cuenta de email)

Instrucciones de uso

Dispositivos con NFC
Sistema operativo ANDORID
TAG
(Aproxímalos al lector) 

Dispositivos sin NFC
Sistema operativo IOS 
Envía saldo a la máquina 
mediante la APP Delikia

Proceso de compra

Envía saldo 

Abre la 
nevera y 
escoge los 
productos 
que deseas.

Escanea los 
códigos en 
el punto de 
pago.

Paga con 
tu cuenta 
Delikia.

Revisa la 
información 
del pedido y 
confirma tu 
compra.

Selecciona
los productos 
que más te 
gusten

Cierra la 
vitrina



Productos
market

Nuestra oferta de productos en los 
market se distingue por su variedad 
y calidad.

Apostamos por productos frescos 
que se diferencian al vending 
tradicional, elaborados en nuestros 
propios obradores, con un perfil 
más premium, gourmet y saludable: 
sándwiches maxi formato, 
ensaladas, brioches...

Además, ofrecemos bebidas 
especiales como kombuchas, zumos 
naturales y refrescos en envase de 
vidrio, ampliando la oferta más allá 
de las opciones convencionales.

La selección de snacks dulces y 
salados también está pensada para 
cubrir distintos momentos de 
consumo y perfiles de consumidor. 
Hemos ampliado nuestro abanico 
con opciones bajas en azúcares 
añadidos, con harinas integrales, 
libres de gluten, etc.

Aguas, 
refrescos en 

vidrio, zumos 
naturales…

Bebibles

Embutidos
con snacks

Patatillas

Snacks 
salados

Galletas

ChocolatesBarritas



Revisar tus 
movimientos con 
posibilidad de 
descargar un 
justificante de 
compra

Disponemos de un 
sistema de chat 
de resolución de 
incidencias.

Guardar los puntos de 
compra recurrentes

Te ofrecemos disfrutar de nuestra propia app, permitiéndote realizar compras con solo unos toques desde 
tu dispositivo móvil, sin necesidad de efectivo ni tarjetas físicas.

¡Un método de pago seguro, rápido y fácil!

Recargas: Tarjeta crédito/débito, 
bizum, Apple Pay...

Registro con 
diferentes login

Disponible para 
Android e IOS

Unificar el saldo:
de tus métodos de 
pago físicos (Tags)

Podrás obtener descuentos 
personalizados e información 
de nuevos productos

Métodos de pago

% descuentos

APP Delikia

Otros métodos de pago

Otros métodos de pago

Efectivo o tarjeta 
de crédito

Tag / tarjeta 
de empleado 

Tarjetas restaurante
(Consultar más información)

Ventajas App DelikiaVentajas App Delikia Recargas App DelikiaRecargas App Delikia

Descárgatenuestra guíaApp Delikia
Descárgate

nuestra guía
App Delikia

Descubre más 
sobre nuestros 

métodos de 
pago

Pulsa o escanea 
el código para 
descargarla

https://vimeo.com/1088043106
https://www.youtube.com/shorts/L5MwC_xYEwg
https://www.youtube.com/shorts/L5MwC_xYEwg
https://www.instagram.com/reel/DF5zsuIoCnP/?igsh=NHpqc2gyYWlxcGVz
https://www.instagram.com/reel/DF5zsuIoCnP/?igsh=NHpqc2gyYWlxcGVz
https://apps.apple.com/es/app/delikia-app/id6477868139
https://delikiacom.sharepoint.com/:b:/s/Marketing-Comercial/Easd9sosuG5LrwRULhquQYwBgp9evVXlYnCDeS5b6cFRAQ?e=YZBl64
https://delikiacom.sharepoint.com/:b:/s/Marketing-Comercial/Easd9sosuG5LrwRULhquQYwBgp9evVXlYnCDeS5b6cFRAQ?e=YZBl64
https://delikiacom.sharepoint.com/:b:/s/Marketing-Comercial/Easd9sosuG5LrwRULhquQYwBgp9evVXlYnCDeS5b6cFRAQ?e=YZBl64
https://vimeo.com/1088043106


Packaging y envases
Packaging y embalaje
Apostamos por mejorar nuestros envases para que cada vez sean mucho
más respetuosos con el medioambiente.

Empleamos plástico alimenticio de bajo gramaje proveniente de plástico
reciclado en un 85%

Implementamos etiquetas y cintillos de papel para ensaladas y nuevos
productos gourmet

Mayor exigencia con nuestros proveedores en lo que a formatos de
materias primas se refiere, buscando siempre que prime la sostenibilidad.
Cambio a formatos más grandes y sostenibles.

Circuito retornable
Con el objetivo de reducir residuos y avanzar hacia una operativa más
sostenible, hemos sustituido las tradicionales cajas de cartón de un solo
uso por cajas reutilizables. Estas cajas, además de conservar mejor el
producto durante el transporte, son plegables y retornables.

Una vez el producto llega a destino, las cajas se vacían y se devuelven a
nuestros obradores, donde se limpian y vuelven a utilizarse en nuevos
envíos. De este modo, alargamos su ciclo de vida y reducimos
significativamente la generación de residuos en nuestra cadena logística.




	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5
	Slide 6
	Slide 7
	Slide 8
	Slide 9
	Slide 10
	Slide 11
	Slide 12

